





MINIT vznikla ako rodinnd spolocnost. Pocas 35 rokov sa vyprofilovala na moderného europskeho
vyrobcu pekarenskych vyrobkov. Nasa dlhorocna tradicia prirodzene prepdja poctivé remeslo
s inovativnymi technologiami, vdaka comu dnes patrime medzi najmodernejsich pekdrenskych

producentov v strednej Europe so sirorym a atraktivnym portfoliom.

Svoju tradiciu nielen chranime, ale ju systematicRy rozvijame. Opierame sa o vysoku mieru flexibility,
silny interny vyvoj a odvahu inovovat. Pod vedenim druhej generdcie manazmentu prinasame
zdkRaznikom nove pekdrenske zazitRy a budujeme spolocnost, ktorej zakladom je kRvalitny produkt,

vynimoc¢ny zakaznicRy zazitok a silny tim.

Vyrabame v troch spickovo technologicRy vybavenych zavodoch s dérazom na automatizaciu

a vyuzivanie zelenej energie. ARtudlne exportujeme do desiatok krajin a spolupracujeme

s vyznamnymi retailovymi sietami, gastro prevadzkami a cerpacimi stanicami. Silnym pilierom je
aj vlastnd franchisovd siet s viac ako 500 pekdrnickami na Slovensku a v Ceskej republike.

Nasou ambiciou je prindsat spotrebitelom nielen kvalitné pekdrenské vyrobRy, ale aj Razdodenny
pekdrensRy zazitok. Aj napriek dynamickemu rastu si zachovdavame rodinné hodnoty, autentickost

a snahu robit ludom den krajsim.




generdcia manazmentu

rocna tradicia

dlhorocnych doddvatelov Vyrroba a produkty spoloénosti MINIT splriaju medzindrodné standardy kvality potravin a najvyssie
poziadavRy nasich obchodnych partnerov. Spolocnost sa umiestnila na prednych prieckach
; Ty Slovak Superbrands, Félix Business Award a Euroepan Business Award.
MINIT franchise pekarniciek v SR/CZ 3 5 R
Chut a kvalita nasich vyrobkov ziskali Ocenenie Inovacia roka pre kvaskovu liniu OSKAR

v sutazi Potravindrskej komory Slovenska a Znacku kvality SK pre viaceré produkty.

zamestnancov
Vsetky ocenenia su pre nds najmd potvrdenim spoloc¢ného usilia nasich zamestnancov, franchise
partnerov aj obchodnych partnerov, ktori sa podielaju na tom, aby sa nase produkty dostavali
sme lidrom vo vyvoji pekdrensRych vyrobkov k zdkaznikom v tej najlepsej podobe. Zdrover su pre nds zdavdzkom pokracovat v inovdcidch,

rozvoji a modernizacii,

o sa pretransformovala pévodne lokdlna spolocnost
W" 3 o ¥ 3 e # £
0 - Konatel Frantisek Ambrovics, finalista sutaze Podnikatel roka

- European Business Award, MINIT medzi desiatimi reprezentantmi Slovenska v sutazi
- Znacka Rvality SK pre viaceré produkty
- Ocenenie Rodinnd firma roka
- Ocenenie Inovdcia roka pre kvdskovd liniu OSKAR v sutazi
Potravindrskej komory Slovenska
- Félix Business Award v Rategorii Viynimocny rodinny biznis
- Umiestnenie v rebricku KPMG Top 50 - Zakaznicky najoblubenejsie znacky

- Ocenenie Slovak Superbrands pre najlepsie slovenske znacky
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CERTIFICATE

Bureay Veriigs Certilication l‘

Kvalita je u nas zakladom vsetkeho, co robime.
Od starostlivého vyberu €erstvych ingrediencii, —_— : - 4
cez precizne vyrobné procesy, az po prisnu hygienu je kazdy K

krok navrhnuty tak, aby nase produkty splriali tie najvyssie standardy.

&

Neustale pracujeme na inovdciach v oblasti novych ingrediencii, mrazenia a skladovania,
pretoze nasim cielom nie je len vyrabat pecivo, ale definovat moderny rad od snackov,
clean label produktov, az po kRvdskovu liniu chlebov.

V roku 2016 sme ziskali medzindarodny certifikat IFS FOOD, ktory predstavuje najvyssiu zaruku kvality,
bezpecnosti potravin a dodrziavania prisnych standardov na vsetkych urovniach. Tento certifikat,

ktory nahradil system ISO 22000:2005, je pre nasich obchodnych partnerov zdrukou, ze prostrednictvom

produktov MINIT moézu svojim zakaznikom vzdy ponuRat len tu najvyssiu garantovanu kvalitu.

Vedeli ste, ze pouzivame kakao z udrZatelnych zdrojov vo vsetkych nasich cokoladovych vyrobkoch?
Nas zavdzok k trvalo udrzatelnemu pestovaniu podporuje aj certifikat od Rainforest Alliance.
Certifirat od tejto aliancie garantuje, ze kakao, ktore pouzivame, pochadza z fariem, ktoré dodrziavaju

prisne standardy environmentalnej a socidlnej zodpovednosti.

V roku 2004 bola zalozend Spolocnost pre obnovitelny palmovy olej (Roundtable on Sustainable Palm Oil
- RSPO), ktord ndsledne stanovila pravidld, ktoré musia vyrobcovia dodrziavat, ak chcu oznacit svoje produkty
logom RSPO. Klucove kriteria zahrnaju zakaz vyrubu a vypalovania pralesov, ochranu oblasti s jedinecnymi

ekosystemami. Palmovy olej pouzivany v nasich vyrobkoch pochadza z certifirovaneho, plne sledovatelneho

dodavatelskeho retazca.

Visetky vyrobRy MINIT su vyrobené bez pouzitia geneticRy modifikovanych organizmov (GMO).



Vychddzame z vlastnych, pévodnych receptur, ktore dosledne
dodrziavame, a zaroven neustdle hladame nove, originalne cesty.
Spdjame tradiciu s modernostou, inovativnostou a schopnostou prekvapit.

Sme zodpovedny a stabilny partner, na kRtorého sa da dlhodobo spolahntit
v Rvalite, v spolupraci aj v dodrziavani zavdézRov.

Rodinny charakter je prirodzenou sucastou nasej DNA. Prindsa nadsenie,
energiu, ludskost a respekt k tradiciam, na Rtorych staviame aj pri dalsom rozvoji.

Kvalita pre nas znamena cerstve suroviny, prisnu hygienu a overené
vyrobné postupy. Preciznost a déslednost su pritomnée v kazdom kroku vyroby,.
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Verime, ze kazdy dobry ndpad mad riesenie.
To, co sa da vymysliet, dokdzeme qj vytvorit, a presne
takto pristupujeme k nasej praci Razdy den.






(1)

Matersky kvasok
Zdakladom kazdéeho nasho kvaskoveho chleba je viastny matersky kvdsor,
o Rtory sa stardme s maximalnou preciznostou. Doddva chlebu charakteristickii
Ryslastu chut; prirodzenu aromu a zlepsuje jeho strukturu aj trvanlivost.

)

Cas
Kvalitny chlieb si vyzaduje ¢as. Pomalé kRvasenie umoZriuje cestu prirodzene
dozriet a rozvinut plnu chut aj vlacnu striedku.

1 Q)

InSpiracia remeselnou vyrobou

Pri vyrobe sa inspirujeme tradicnym pekarskym remeslom a osvedcenymi
postupmi minulosti. Spajame ich s modernymi technologiami, aby sme

dosiahli stabilnu kRvalitu bez straty autenticity.

)

Pecenie v kamennej peci

Kamenna pec vytvdra idedlne podmienRy pre rovnhomerné pecenie a vznik chrumkavej

ROrRy. Vysoka vlhkost a intenzivne teplo davaju chlebu jedinecny rustikalny vzhlad.

(&)

Poctive suroviny a preciznost

Pouzivame starostlivo vybrané suroviny a désledne kontrolujeme

Razdy.Rrok vyroby. Preciznost a déraz na detail su samozrejmostou.
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Kamenna pec je symbolom tradicného pekarskeho remesla, ktore prirodzene spdja minulost

s modernym pristupom k peceniu. Vidaka rovnomernemu salavemu teplu a optimdlnej vihkosti
vytvara idealne podmienRy na pecenie Rvalitneho chleba a peciva. Pecenie v Ramennej peci dodava
vyrobkom nezamenitelnu chut a dokonale chrumRavu, zlatistu Rorku, ktoru nie je mozne

dosiahnut v beznych peciach.

Vyhody kamennej pece
- Rovhomerné a intenzivne teplo
Zabezpecuje kRonzistentné prepecenie vyrobkov zo vsetRych stran.

- Vyssia vlhkost pocas pecenia

Podporuje spravne nakysnutie cesta a tvorbu chrumkavej RorRy.
- Vyrazna chut a vona

Jedinecné podmienRy pecenia zvyraznuju prirodzené chutove vlastnosti peciva.
- Tradiény sposob pecenia

Doddva vyrobkom charakteristicku strukturu a autenticky remeselny charakter.

- Chrumkava a zlatista korka

Jeden z hlavnych znakov Rvalitného chleba a peciva.

- Energeticka efektivita

Efektivne vyuzitie tepla prispieva k uspornejsiemu a udrzatelnejsiemu peceniu.




NUTRI-SCORE
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Majster pekar Oskar s oddanim k svojmu
remeslu pre vas denne pripravuje tieto kvdaskove vyrobky
a my vieme, ze vam ponukame to najlepsie.
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NUTRI-SCORE

Biely psenicny kRvdskovy chlieb vyrobeny podla tradicnej
receptury s prirodnym kvaskom (obsah 11%).
S chrumkavou rustikdlnou kRorkou, vlacnou striedkou
a uzasnou pravou chlebovou chutou a vériou.

w P %O O] o0 %

508g -18°C 180 min 190°C 8 min v 12

Alergény: 1

NUTRI-SCORE

Skvely variant kRvdskoveho chleba z psenicnej muRy
s obsahom Rvdsku 10% a prazenymi slnecnicovymi semienkami
v ceste. Chrumkavost korRy dotvara bohaty posyp
z0 slnecnicovych semienok, ktoré su zdrojom
cennych antioxidacnych a protizapalovych latok.

w P %0 O oO %

508g -18°C 180 min 190°C 8 min v 12

Alergény: 1

NUTRI-SCORE

Kvdskovy chlieb (obsah kRvdsku 11%) s vysokym obsahom
hodnotnych olejnatych semien v striedke.
Lan, slnecnica, sezam, tekvica a mak tvoria viac ako 7% obsahu.
Chlieb sa vyznacuje vynikajucou chutou,
ktoru zvyrazriuje bohaty posyp.

W P O O OO %

508g -18°C 180min 190°C 8 min v 12

Alergény: 1,11

CHLIEB



NUTRI-SCORE

Kvasko rascovy chlieb

Rascovy chlieb patri k najtradicnejsim druhom chleba
slovenskych domdcnosti. Vyrabame ho z poctivych slovenskych
ingrediencii, bez umelych prisad ¢i drozdia. Najvyraznejsou primesou
Jje mleta rasca, povazovanad za najstarsiu koreninu v Europe.
Tajomstvo jeho vynimocnej chuti tkvie v poctivo vypestovanom
materskom kvdsku, aby bol chlieb pravom stredobodom
kazdeého stolovania, nie len jeho nepatrnym doplnkom.

@ P xOO OO

508g -18°C 180 min 190°C 8 min v 12

Alergény: 1

NUTRI-SCORE

(B0 -

Kvasko tradiény chlieb

Charakteristickou crtou Kvasko tradicneho chleba je jeho ldkavy
vzhlad a vynimocny toceny tvar. Sikovné ruky a trpezlivd prdca nasich
pekdrov prindsa ovocie v podobe oblubenéeho tradicneho bieleho
chleba, z ktoreho kazdy kus je chutny original. Chlieb upeceny
v kamennej peci je vyrobeny z psenicnej muky a poctiveho
prirodneho materskeho kvdsku. V kazdom zahryznuti citit lasku,

cit a odbornu prdcu nasich pekdrov.

@ PO O oo s

508g -18°'C  180min 190°C 8 min. v 12

Alergény: 1

NUTRI-SCORE

(B0 -

Kvasko rolnicky chlieb

Receptura kvaskoveho rolnickeho chleba vychddza z hodnot
nasej rodinnej firmy a lipne na poctivych tradiciach.
Ma fantasticku chut a voriu, chrumkavu korku, nadychant

a vlacnu striedku, vdaka jeho peceniu v tradicnej kamennej peci.

Zakladom jeho lahodnej chuti a nadychaného cesta je spravne
vypestovany Rvas, ktoréemu doprajeme dostatok casu
na jeho zrenie. Kvasko rolnicRy chlieb je sprdavna volba,
ak milujete pravu chlebovu chut a tuzite
si privonat kR voni domova.

@ P O O 0O %

508g -18°'C 180 min 190°C 8 min. v 12

Alergény: 1
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NUTRI-SCORE

Duro Trulo pseniény chlieb %

Je ako z rozpravRy. Chlieb, ktory rozprava pribeh ruk,
ktore miesili cesto s ldskou, pribeh ohnia, ktory mu dal silu
a casu ktory mu doprial dokonalost.
Ochutnajtea nechajte sa uniest chutou,
ktora spdja minulost s pritomnostou.

w P %0 O OO B P

408g -18°C 180 min 190°C 8 min v 12

Alergény: 1

Duro Trulo tekvicovy chlieb #

V casoch, ked'sa chlieb piekol s uctou
k prirode, gazdovia a gazdinky vedeli, ze tekvica mu dodd
Jjemnu sladku chut. Kazdy bochnik nesie v sebe chut jesene,
teplodomova a lasRy k tradiciam.

Chlieb rozprava pribeh urodnych poli a stedrej zeme.

@ P O O OO %

408g -18°'C 180 min 190°C 8 min v 12

Alergény: 1

ZNACKA
KVALITY

Duro Trulo viaczrnny chlieb %

Chlieb, ktory v sebe ukryva silu réznych zfn
- pSenice, raze, lanu, ovsa, slnecnice, ktoré mu dodavaju
Jedinecnu chut a vyzivnost. Korka je chrumkava, striedka
mdkkaa nadychana. Nesie v sebe mudrost predkov, ktori poznali
hodnotu dobrehochleba a vedeli, ze skutocna
chut prameni z jednoduchosti a kvality.

W P 20 O OO %

408g -18°'C 180 min 190°'C 8 min. v 12

Alergény: 1,11

% iba na rozmraz

DURO TRULO
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Kvaskovy Delikates Premium

Biely psenicny kRvdskovy chlieb, vyrobeny podla tradicnej recepttiry
s prirodnym kvdskom. S chrumkavou zlatozltou Rérkou, jemne vldcnou
striedkou a uzasnou pravou chlebovou chutou a vériou.

@ 9 %0 O 0O %

408g -18C 2-3h = = 20

Alergény: 1

Kvaskovy Delikates viaczrnny s

Pre Delikates viaczrnny chlebik je typickd zmes semien sezamu,
slnecnice, lanu a tekvice. Semienka sa nachadzaju nielen na
povrchu, ale su zapracovanée aj v ceste, co mu doddva zaujimavy
charakter. Chlieb je prijemne vlacny s vyvazenou chutou.

@ P RO O] DO %

408g -18°C 2-3h = = 23

Alergény: 1,11

Kvaskovy Delikates tekvicovy #*

Delirates tekvicovy je kvdskovy chlieb s prijemne vyraznou
chutou tekvicovych semienok. Obsahuje 4,2 % tekvicovych
semienok a na povrchu je doplneny drtou z tekvicovych semien,
ktora zvyrazriuje jeho charakter a dodava mu atraktivny vzhlad.

W P %0 O DO %

408g -18C 2-3h - - 23

Alergény: 1

Kvaskovy slovensky chlieb #*

Oblubeny psenicno-razny chlieb s prirodnym kvdskom,
v Rtorom 20 % muRy tvori prave raznd muka. Jedinecnu chut
mu doddva specidlna zmes korenin.

@ 9 %0 O CO %

408g -18C 2-3h ] = 30

Alergény: 1

% iba na rozmraz




Pastiersky chlieb =

Nadychany, vlacny a chutovo vyvdzeny chlebik pre vsetky
vase zmysly. Vynimocny oRruhly tvar so zlatohnedou jemne
pomtucenou korkou z neho robi mildcika vasej rodiny.

B P OO 0O OO %

408g -18°C 2-3ih = = 25

Alergény: 1

@
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Veka so znizenym obsahom sacharidov s

Specidlne pecivo so znizenym obsahom sacharidov
- 0 50 % menej sacharidov ako bezné psenicné
pecivo. Obsahuje hodnotné zlozRy ako celozrnna
Spaldova muka, séjova muka a drvina, pseniché
RlicRy, jablcna vlaknina a olejnaté semienka
(slnecnica, lan a sezam).

B P %O O 0O %

253g -18°'C 120 min = = 24

Alergény: 1, 6,11

% iba na rozmraz

Pastiersky chlieb viaczrnny =

Nadychany tmavy chlieb vznikol kombindciou psenicnej a raznej muRy.
Obohacuje ho pestra zmes semien, ako su sezam, slnecnica, lan a tekvica.
Rucne zapleteny okruhly tvar s posypom a jemne pomucend Rorka
mu dodavaju rustikalny vzhlad. Vo vnutri je lahky a nadychany,

s jemne zemitou chutou semien a Rvasku.

@ P O O OO %

408g -18°C 2-3h = 25

Alergény: 1,11

Chaluparsky kvaskovy chlieb #*

Tradicny tmavy kRvaskovy delikatesny chlieb so zmesi
psSenicnej a raznej muRy s pridanym jacmennym
sladom. Krdsne vyzerd, este krajsie chuti.

W P %0 O OO % P

408g -18C 2-3h - = 25

Alergény: 1




Bageta s kvaskom

Oblubena svetld bageta z psenicnej a raznej muky
v origindlnom francuzskom style, s pridanim
Rvdsku, s charakteristickou jemnou striedkou
a uzasne chrumkavou Rérkou.

@ P O O 0O %

113 g -18°C 30 min. 180°C 4 min. v 40

Alergény: 1

COA®

Bageta s kvaskom

Oblubena svetld bageta z psenicnej a raznej muky
v origindlnom francuzskom style, s pridanim kvdsku,
s charakteristickou jemnou striedkou
a uzasne chrumkavou Rérkou.

W P RO O OO %

689 -18°C 30 min. 180°C 4 min. v 70

Alergény: 1

Kvaskova bageta Spaldova

Specidlna bageta s podielom zdraviu prospesnej
Spaldy. Vynimocna chut vdaka posypu zo psenicnej
Spaldovej zmesy.

@ P RO O OO %

113 g -18°C 30 min. 180°C 4 min. v 40

Alergeény: 1,6




Slané pecivo stocené z lahkého rohlikoveho cesta a posypané
zmesou soli a rasce. S chrumkavym povrchom a mdkkou
striedkou. Idedlne nielen ako priloha, ale aj
samostatne ako chutovka.

e :N-".;PL - ;- J Rozok PIVEC

@ P %O 0O 0O %

7049 -18°C 60 min. 210°C 12min. 80

Cert medzi rozkami.

Alergény: 1

Fit kocka s kvaskom

Oblubené pecivo s kvaskom atraktivheho stvorcoveho
tvaru obsahuje kusky slnecnicovych a lanovych semiacok,
psenicné otruby a razné vlocky. Pridali sme nds vlastny matersky
kvdsok, ¢im sme dosiahli jedinecnu chut peciva. Krasny a bohaty
posyp tvoria sezamove, lanové a slnecnicové semiacka.

@ P kO O OO %

739 -18°C 30 min. 180°C 4 min. v 70

Alergény: 1,11

Tekvicova kocka

Viyzivné pecivo s vysokym obsahom nutricne cennych
tekvicovych semienok v striedke aj bohatom posype.
Lahodnu chut zvyraznriuje pridavok jacmenného
sladového vytazku.

W P O O 0O %

729 -18°C 30 min. 180°C 4 min. v 60

Alergény: 1,7




Najoblubenejsie mini
chrumkave kolaciRy z jemného listkoveho cesta,
plné origindlnymi slanymi aj sladkymi plnkami,
aj vo verzii Fit. Oblubend maskrta pre kazdého,
pre deti aj dospelych.

MINI s belgickou bielou cokoladou a malinami zaujme
bohatou kombindciou dvoch naplni: 21 % tvori jemna ndpln
z belgickej bielej cokolady a 13 % svieza malinova napln.

W P OO O OO %

359 -18°C = 185°C 16 min v 42kg

Alergeény: 1,5,6,7

Pecivo s nizRym obsahom cukru a vysokym obsahom vldkniny.
Cesto zo $paldovej muky a semienok doplria stavnatd cucoriedkovd
napln ajemny posyp z psenicnych otrub. Vyvazené spojenie
ovocnej chuti a starostlivo zvolenych ingrediencii pre tych,
ktori hladaju lahsiu alternativu sladkeho peciva.

B P O O 0O %

30¢g -18°C = 185°C 16 min v 42kg

Alergeny: 1,711

Chrumkavy kolacik z krehkeho listkoveho cesta,
s bohatym obsahom sviezej ovocnej marhulovej plnRy.

@ 3 kO O OO %

279 -18°'C = 185°C 16 min v 42kg

Alergény: 1,7

MINI pecivo v modernom sestuholnikovom tvare zaujme uz na prvy

pohlad a este viac po ochutnani. Mda préemiove zlozenie, v Rtorom sa snubi
hladka biela kréemova napln, kakaoveé cesto a kusky susienok Cookies.

V malom formdte prinasa velky chutovy zazitok.

w P O O 0O %

329 -18°C = 185°C 14 min v 42kg

Alergény: 1,6,7

QISIBIOS)

MINI proteinova tycinka je idedlna pre kazdeho, kto preferuje zdravsi
Zivotny styl. Je vyrobena z celozrnnej psenicnej muky obohatenej
o protein. Lanoveé a slnecnicove semienka v ceste spolu so sezamom
na povrchu dodadvaju tycinke nezamenitelnu orieskovu chut.
Doprajte si ju po tréningu alebo ako chutny Start do noveho dna.

@ P RO O] OO %

259 -18°C e 185°C 16 min v 42kg

Alergény: 1, 3, 6,11

Jemny kolacik z listkoveho cesta,
plneny pravym sladkRym vanilkovym krémom.

@ 3 kO O OO %

359 -18°C = 185°C 16 min 7 4.2 kg

Alergény: 1,7

MINITKY
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MINITKY hruskové

Chrumkave mini pecivo z listkoveho cesta s osviezujicou
hruskovou naplriou je idedlnou volbou na rychlu sladku pauzu
alebo ako maly gurmdnsRy zdzitok pocas dria.

W P %0 O OO % P

329 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,7

' 18%
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MINITKY Viaczrnny croissant slivkovy
SO sezamonm posypom
Chrumkavy croissant z viaczrnneho listkoveho cesta

s neodolatelnou slivkovou plnkou. Chrumkavost koldcika
zndsobuje sezamovd posypRka.

@ O OO %

30g -18°C = 185°C  17min. v 42kg

Alergény: 1,7, 11

MINITKY malinové

Chrumkavy kolacik z jemného listkoveho cesta
s bohatou sviezou malinovouplnkou, plnou
prirodnych antioxidantov.

@ P RO O OO %

30g -18°C - 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,7

Rollo skoricove

Voriavy koldcik z Rrehkeho listkoveho cesta v rolovanom tvare,

s plnkou zatoéenou medzi pldtkami cesta. Skoricovd plnka
dodava koldciku neopakovatelnt chut a voriu.

@ P RO O DO %

30¢g -18°C - 185°C 17 min. v  42kg

Alergény: 1,3,7

MINITKY tvarohove

Chrumkavy kolacik z jemného listkoveho
cesta, plneny kremovo sladkou tvarohovou plnkou.
Oblubena chut pre kazdeho, pre deti aj dospelych.

@ 9 R0 O CO %

309 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,3,7

MINITKY duo visha - mascarpone

Krehky kolacik z listkového cesta, ktory v sebe
skryva bohatu a neodolatelnu kombinaciu sviezej Rremovej
chuti syra mascarpone a Ryslych visni.

@ P RO O OO %

33g -18°'C - 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,3,7

' 39%

“\ podiel plnky y

MINITKY jahodové

Stavnatd, osviezujtica ovocnd plnka s oblibenou
prichutou jahod plnend do krehkeho listkoveho cesta minitiek.
Jahody su plne chuti, sladkosti a vitaminov.
Jahodove minitky Vam prinest ozajstny chutovy zdzitok.

@ P RO O] OO %

359 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,7

- 2 \
' 24% |

‘\ podiel plnky //
5

MINI burger

Oblubend fastfoodovd klasika v hravej mini verzii.
Zaujme stavnatou mdsovou plnkou, ktord tvori 24 % peciva,
a poctivou hamburgerovou omdckou.

Skvele sa hodi aj ako origindlne pohostenie na oslavy.

P RO O OO %

359 -18°C - 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1, 3,710, 11

{ 26% !

‘\ podiel plnky //
)

MINITKY bryndzové

Chrumkavy koldcik z jemného listkoveho cesta
so Stedrou, typicky slovenskou bryndzovou plnkou. Chrumkavost
koldacika zndsobuje posypka zo sezamovych semienok.

@ P RO O] DO %

269 -18°'C = 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1, 3,711

MINITKY ¢okoladove

Chrumkavy kolacik z jemného listkového cesta,
pre milovnikov cokoladovej chute.

@ P RO O] DO %

30g -18C - 185°C 16min. v 42kg

Alergény:1,6,7

next
level

<)

Mini trhané bravcove

MINI trhane bravcove, v americkom style, v ktorom hlavnu rolu
zohrava stavnate trhanée bravcove mdso v spojeni s podmanivou
voriou BBQ omdcky. Mdsova plnka tvori 33 % vyrobRu, preto je
BBQ pulled pork vynikajticim zdrojom bielkovin.

& P 20 0 IO %

329 -18°'C T 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,11

MINITKY pagacik oSkvarkovy

Chrumkavy pagacik z jemného listkového cesta.
Plneny chutnymi bravcovymi oskvarkami, ktoré
po zahryznuti prijemne chrumkaju.

@ P %O O] DO %

20.g " -18iC = 185°C 16min. v  42kg

Alergény:1,3,7




MINITKY syrovo - slané

Slany pagdcik z krehkéeho listkoveho cesta, bohato
posypany struhanym syrom. Lahodnu chut pagacika
zndsobuje po upeceni chrumkava syrova posypka.

B P %0 O IO %

249 -18°C = 185°C 16 min v  42kg

Alergény: 1,7

. 28%

= ', podiel plnky d
M ’

MINITKY so Spenatom a syrom

ChrumRavy Rolacik z krehkeho listkoveho cesta.
Bohato plneny kombindciou zeleného spendtu a slaného
Niva syra, ktory sme este posypali struhanym syrom.

B P %0 O IO %

299 -18°C - 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,3,7

% B
4 N
/ \
/
. 32%
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', podiel plnky 4
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MINITKY kuracie so sweet chilli

' 18%

‘. podiel plnky /’
) ’

MINITKY syrové Kari¢ka

Slany chrumkavy kolacik z jemného listkoveho cesta, stedro
plneny krémovym syrom. Chrumkavost kolacika zndsobuje
posypka zo struhaného syra.

w P O 0O OO %

279 -18°C - 185°C 16 min. v 4.2 kg

Alergény:1,3,7

. 34%

|
‘. podiel plnky A
? ’

MINITKY hot-dog

Chrumkavy kolacik z jemného listkoveho cesta,
do ktoreho sme skryli stavnaty kusok pdrku v spojeni
s lahodnym kecupom. Klasika v mini tvare pre kazdéeho.

W P kO O OO %

3lg -18°C = 185°C 16min. v  42kg

Alergény: 1,7

e  28%
o -, )

‘\ podiel plnky //
)
|

MINITKY pizzové

Najoblubenejsi chrumkavy kRolacik z krehkeho
listkoveho cesta, plneny origindalnou zmesou
zeleniny s nadychom Stredomoria, do ktorej sme
pridali voriavé oregano.

Pripravte sa na chut, ktord vas zaujme uz pri prvom suste: mini kuracie so sweet
chilli. MinitRy spdjaju stavnaté kuracie mdso, jemne pikantnu sweet chilli omacku
a restovant cibulku s voriavym pérom. Vetko doplia specidina zmes korenia,
vdaka ktorej vznikd jedinecny snack plny chuti.

B P %O O OO % @ S O O OO %

329 -18°C = 185°C 16min. v 42kg 299 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergény: 1,7,9,10,11 Alergény:1,7.9




VyrobRy sa tesia coraz vdacsej oblube, najma pre svoje
kvalitné spracovanie a nove zaujimavé chute
v lakavych tvaroch. ,Snack to go“ znamena
pochutka MINIT vzdy pripravena utisit Vas hlad.

Jemny kolac z chrumkaveého listkoveého cesta Krehke pecivo z jemneéeho listkoveho cesta v origindlnom prepletenom
vynimocnéeho tvaru s plnkou z javoroveho sirupu tvare je plnenée lahodnou ndplriou s prichutou vajecneho likéru.
a s bohatym posypom z vlasskych orechov. Mandlovy posyp mu dodava vynimocnu chut. Idedlne ako dezert
ku kdve alebo sladkd pochutka na sprijemnenie dna.

@ %0 O O %
001G RS 75 O 53 it o/ o 30 w P kO Ol OO %

Alergény:1,3,7.8 100g -18°C - 175°C 23min. Vv 30

Alergény: 1,7, 8

KrehRy roztek z jemneho listkoveho cesta, kRtory sme Jemny roztek z krehkeho listkového cesta bohato plneny
bohato naplnili stavnatou makovou plnkou. Mak patri orechovou plnkou z vlasskych orechov. Vliasské orechy obsahuju
medZzi klasickeé domdce plnRy tradicnej slovenskej vitaminy a minerdlne latRy, ktoré blahoddrne pésobia na nas

Ruchyne. Nas roztek vam urcite pripomenie detstvo organizmus. Tento koldcik je vzdy prirpaveny utisit vas hlad.

a pravu chut's ldskou pripravenych kolacikov od babicRy.

@i O i QO & @
é @H *@ mﬂ m@ sss @ 1(?9 -18°C = 175°C 23 min v 25

100g -18C - 175°C 23 min. v 25
Alergény: 1,7, 8

Alergény: 1,7, 8

Stedro plneny zavin s vyraznou chutou mletych viasskych
orechov, ktoru prijemne dop[riaju Jjablka a skorica.
Vlacna plnka, jemné cesto a charakteristicka spiralova kresba
vytvdraju poctivu sladku klasiku v atraktivnom prevedeni.

w P O O o0 %

100g -18°C = 175°C . 23'min. 30

il v
Alergény:1,3,7.8

sezonny vyrobok

KREHKE PECIVO
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XL puding-granatové jablko

Maskrta z jemného listkového cesta, bohato plnena
kréemovou plnkou v spojeni s Ryslastou prichutou
grandtoveho jablka. Skvely tip na desiatu, alebo vzdy,
ked'vds prekvapi chut na nieco sladke.

o P RO O OO %

100g -18°C - 175°C 23min. Vv 30

Alergeny: 1,7

// Y
’ N
/ \
& \
. 18%
| ° !
‘\ podiel plnky 7

)

Cokoladova rolka

Kolac z jemneho listkoveho cesta a kvalitnej plnky
z cokolady. Neodolatelné spojenie chrumkaveho cesta
a cokolddovej chuti, ktora vas prekvapi
uz pri prvom zahryznuti.

@ P O O OO

679 -18°C = 175°C 23 min. v 30

Alergény: 1,7

{ 36% !

‘\ podiel plnky //
\

XXL Duo mascarpone - malina

Stavnaty koldc z krehkého listkového cesta so sviezou plnkou,
Rtory je maskrtnou kombindciou kremovej chuti syra mascarpone
a pravych malin.

w P %0 O OO % P

110g -18°C = 175/C=p23 min. $ =v4 25

Alergeny: 1,3,7

// S

’ \
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’ \
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‘\ podiel plnky //
)

/

Hreben brusnicovy

Objavte nas krehRy koldacik z jemneho listkoveého cesta
s bohatym obsahom brusnicovej plnky. Brusnice st zndme
svojimi antioxidacnymi vlastnostami, posilriuju
imunitu a postaraju sa o prisun vitaminov, mineralov a bielkovin.

@ 9 %0 O CO %

80g -18C = 175,Caee3 min. S iv; 30

Alergény: 1,7

2

 27%

', podiel plnky
)

Rolka ¢okolada - puding

Bohato plnené pecivo z listkoveho cesta dvomi kRlasickymi
prichutami: cokolddou a pudingom, ktore si ziskaju srdcia malych aj
velkych. Chrumkave kakaove vlocRy nielen dodavaju pecivu lakavy
vzhlad, ale tiez znasobuju pozitok z kazdeho susta.

@ P O Ol OO %

80g -18°C = 175°C 23 min. v 30

Alergény:1,6,7

' 30% !

', podiel plnky A
M ’

Jablkovo-skoricova kapsa

Chrumkavy koldc z krehkeho listkoveho cesta s jedinecnou
naplriou - ukryva v sebe bohatu jablkovo-skoricovu plnku
s kRuskami pravych Jablk a hrejivou skoricou.

W P %0 O OO % P

115g -18°C - 175C 23 min. Vv 25,

Alergény: 1,7

' 30% |

‘\ podiel plnky //
) ’

Duo marakuja - mango

Nadychane listkové pecivo s ndplriou mango - maracuja Vam
prindsa dokonalé spojenie exotickej sviezosti a jemnej
chrumkavosti. Kazdy Rusok ukryva ovocnu plnku, kRtora osviezi
a zaroven potesi spojenim sladkej aj Ryslastej harmoniou chuti.
Idedlna volba na rychlu desiatu ci sladky moment pocas dna.

@ P O Ol OO %

859 -18'C = 175°C 23min. Vv 30

Alergény: 1,7

f'/40%\‘\

!
\  podiel plnky A

MaliCremo

MINIT MaliCremo spdja dve vyrazne naplne: jemnu krémovu napln,
ktora tvori 25 % vyrobku, a sviezu malinovu ndpln s podielom 15 %.
Vrstvené pecivo doplria chrumkavy posyp z prazenych arasidov,
ktory pridava prijemny kontrast k jemnej a ovocnej chuti.

& 9 20 O IO %

100g -18'C = 175°C 23min. Vv 30

Alergény:1,5,6,7

. 41% !

', podiel plnky A

Tasticka tvaroh - marhula

TypicRy stvorcovy tvar chrumkaveho peciva z jemného listkového cesta
s vydatnou porciou plnRy. Bohata tvarohovo-marhulovad ndpln plnend
v styroch radoch v kombindcii s chrumkavym pecivom je zarukou,
Ze po tejto kombindcii nesiahnete iba jedenkrdt.

P %0 O OO % P

100g -18°C = 175:C =23 min.". . v/ 30

Alergény: 1,3,7

MAXI viaczrnna tyé€inka

Lahké chrumkaveé pecivo z viaczrnného listkoveho
cesta s obsahom olejnatych semienok - slnecnicovych,
tekvicovych a lanovych. Obohatené o razné vlocky,
raznu a kukuricna drvinu.

@ P O Ol OO %

100g -18°C % 175i€ " " 28'min." v 25

Alergény: 1,7, 11

KREHKE PECIVO



[ 34%

‘\ podiel plnky //

Hot-Dog

Slanad delikatesa, spojenie chrumkaveéeho listkoveho
cesta s pravym hydinovym pdrkom a lahodnou
horcicovou omackou.

W P %0 O] DO % P

110g -18°C = 175:CN23Iminee v 25

Alergény: 1, 6,7 10

‘\ podiel plnky //
4 ’
i R ¥4

Cheddar stick

Doprajte si Cheddar stick, vynimocny snack pre milovnikov syra.
Zakladom je bohatd plnka zo syra cheddar, ktoru sme obohatili

0 zmes korenin a susenej zeleniny, ako su cesnak, cibula, mrkva a zeler.

A povrch tycinky zdobi zlatista korka s bohatou vrstvou cheddaru.

@ P O O QO %

859 -18°C = 175°C 23min. Vv 30

Alergény: 1,3,6,7,9

[ 24% |

[ 20%

‘\ podiel plnky //

XXL Sunka-syr

Chrumkave pecivo z jemneého listkoveho cesta, s vydatnou

Sunkovo-syrovou ndplriou z kvalitnej sunky a syra eidam.

Posyp zo struhaného syra dodava pecivu charakteristicku
chrumkavost.

@ P O O OO %

100g -18°C = 175°C 23min. Vv 25

Alergény:1,3,6,7

v e
’ \
/ \
. 28%
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', podiel plnky y-
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Trojuholnik s klobasovou plnkou

Krehka vacsia verzia nasho mini klobdsoveho koldacika, stedro
plnend Rlobdsovou jemne pdlivou plnkou. Chrumkavost kRolacika
znasobuje posypka zo struhaného syra s petrzlenovou vriatou.

@ P RO O DO %

100g -18C = 175°C 23 min. Vv 25

Alergény: 1,3,7

Spenatova mriezka so syrom

Jemné pecivo z listkoveho cesta s lahodnou spendtovou plnkou.
Mriezka je lahodnd a chrumkavad vdaka syrovému posypu, ktory
doplria celkovy dojem snackovej pochtitky.

@ P RO O] DO %

85¢g -18°'C = 175°C 23min. Vv 30

Alergény: 1,3,7

1 28% !

‘\ podiel plnky //

XL pizzové

Oblubené pecivo z krehkeho listkoveho cesta
plnené origindlnou zmesou zeleniny s nadychom
Stredomoria, do ktorého sme pridali voriave oregano.

@ P O Ol OO %

859 -18°C = 175°C 23 min. Vv 30

Alergény:1,7,9

// N
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’ \
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Ty€inka sweet chilli s kuracim masom

Origindlna tycinka sweet chilli prekvapi harmonickou kombindciou

Stavnateho kuracieho mdsa a jemne pikantnej omdcRy sladkej chilli.
Jej chut doplria pér, restovand cibula a starostlivo vybrand zmes korenin.

W P %0 O] DO %

100g -18C - 175C 23 min. Vv 30

Alergény: 1,7,9,10,11

Tasticka Spenat-niva

Jemneé pecivo z listkového cesta s lahodnou
Spenatovo-nivovou plnkou. Viyrazna chut a fantastickd
kombindcia, ktora si ziska srdcia nejedneho fanusika spendtu.

W P 20 O] DO % P

100g -18°C = {175 GRpN23 min NNR: 30

Alergény: 1,3,7

\  podiel plnky

XXL syroveé

Slané jemneé pecivo z chrumkaveho listkoveho
cesta, ktore sme naplnili kremovou syrovou plnkou.

@ P %O O QO %

110g -18°C = (751G 23T mint =V 25

Alergény: 1,3,7

@)

®®

Baked protein bar

Protein Bar je syte celozrnné pecivo s vysoRym obsahom bielkovin,
obohatené o soju, lanoveé a slnecnicove semienka.
Sezamovy posyp na povrchu doplria jeho vyraznu semienkovi chut
Prakticky 80 g format ponuka vyzivnu alternativu klasického peciva.

W P %0 O DO %

80g -18C - {1/75:Co23 mini V4 25

Alergény: 1,3, 6,11

B 20% |

/
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{ 25% !

', podiel plnky /’
Syrovy slimak Slimak skoricovy
Skvele pecivo z listkového cesta v zatocenom Typicka francuzska delikatesa, zatocené krehke
tvare s oblubenou syrovou plnkou a bohatou listkoveé cesto, bohato plnené plnkou. Tuto delikatesu sme
chrumkavou syrovou posypkoul. naplnili skoricovou plnkou, ktord mad korenisto sladkastu chut
a charakteristicku voriu. Tradicna delikatesa,
po ktorej nesiahnete iba raz.
@ P #0O 0§ OO % @
100g -18C - 175C 23min.. v 30
Alergény: 1. 3. 6,7 ﬁ @i 0O O OO % @
100g -18C = 175C 23min. v 25
Alergény: 1,7

SLIMAKY

Slimak pudingovy s hrozienkami

Krehké listkoveé cesto slimakoveho tvaru potrete
chutnou pudingovou ndplriou a posypané
hrozienkami. Tip na desiatu pre kazdeho maskrtnika.

@ P RO O DO %

100g -18°C = 175°C 23min. Vv 30

Alergény: 1,7

Predstavujeme ponuku zaujimavych
kolacov slimdakoveého tvaru v kvalitnom spracovani

a s vynikajucimi plnkami.




ST
R,

7

e TNy

Q
UE & Wy

Vonavy koldcik z Rrehkéeho listkoveho cesta v rolovanom
tvare, s plnkou zatocenou medzi platkami cesta.
Vdaka Skoricovej plnke ma koldacik neopakovatelnu chut a voru.

w P O Ol OO %

859 -18°C = 175°C 23 min v 30

Alergény: 1,3,7

Croissantovy specidl z masloveho cesta vyrdbany jedinecnou

metodou. Plat masloveho a cokoladovéhocesta je zrolovany

do tvaru croissantu. Vdaka nasejtechnologii pecenia je vnutro
koldacikov nadychanéa presytene cokoladovou plnkou.

Chrumkavy kolacik z krehkého listkoveho cesta v rolovanom tvare,
s bohatou cokoldadovou plnkou zrolovanou medzi platkami cesta.
Cokolddovd chut je neodolatelne vyraznd uz po prvom zahryznuti.

@ P OO O OO %

859 -18°C = 175°C 23 min v 30

Alergény:1,3,6,7

Croissantovy specidl z masloveho cesta vyrabany jedinecnou
metodou. Plat masloveho a ochutenehocesta je zrolovany
do tvaru croissantu. Vdaka nasejtechnologii pecenia je vnutro
kolacikov nadychanéa presytené plnkou z lesnej zmesi.

CROISSANT

@ P RO O DO %

859 -18°C =~ 175°C 23min. Vv 30

@ O Ol OO

859 =18:C - 175°C 23 min v 30

Alergény: 1,6,7 .
Alergény: 1,7

Kakaovy croissant s marhulou prindsa netradicné spojenie intenzivnej
kakaovej chuti a sviezej ovocnej marhule. Do chrumkaveého vrstveného
cesta su zapracovane cokoladove Rvapky.

Tradicnd francuzska pochutka z kysnutého vrstvoveho
cesta, Rtore vznika technologiou, kedy sa na platy cesta
kladie zmdaknute maslo, a spolocne sa vyvalka. Tento proces

W P %0 O DO %

sa vold lamindcia. Upeceny vyrobok vdaka nemu ziskava DO]GHM18 it RN 175 RS 23 riin M, S S0

vlocRovitu, nadychanu strukturu a nezamenitelnu chut Alergény:1,3,6,7




Chrumkavy croissant z maslového cesta podla
origindlnej francuzskej receptury, ktoremu maslo
doddva typicku voriu a lahodnu chut.

Chrumkavy croissant podla origindlnej francuzskej receptdry,
plneny chutnym nugatovym krémom z lieskovych orechov
a posypany chrumkavymi kakaovymi vlockami.

@ I %0 O O &% @ @ P #0O 0§ 0O % @
709 -18°C - 175°C 23 min v 30 80g -18°C - 175°C 23 min v 30
Alergény: 1,7 Alergény: 1,3,7,8

Chrumkavy croissant z masloveho cesta vyrobeny
podla origindlnej francuzskej receptury
bohato plneny sunkovo-syrovou plnkou.

Zlatohnedy chrumkavy croissant z celozrnnej psenicnej muRy b ' %# iba narozmraz

podla origindlnej franclizskej receptury, so stedrym posypom 5

z lahovych semiacok, sezamu a prazenych psenicnych otrub.
Do cesta sme pridali semiacka maku, ktory je skvelou

@ P O O 0O % prirodnou zdsobdrriou Zivin,

100g -18°C = 175°C 23 min v 25

ergény:1,3,7, w P %0 O OO %

80¢g -18:C = 175°C 23 min. Vv 25

Alergény: 1,7, 11

Koldcik z klasického sladkeho Rysnuteho cesta s posypkou,

Voriavd a na dyc hand lahédka typu bohato plneny sladkym krémovym tvarohom (az 38 %)
“moravskych koldacov’, z klasickeho

sladkého Rysnuteho cesta s posypkou. 8?9 T Cﬂ %(9 ?'H E[@ s?s ?

Alergény: 1, 3,7




Strudla vishovo-makova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta,
plnena stavnatymi kyslastymi visnami a makom.
Tradicnd domdadca chut a kvalita ako od babicky.

w P O O 0O %

500g -18°C 60min 190°C 23min. 2

Alergeny: 1,3, 7

Strudla jablkovo-makova

Rucne tahanda strudla z tenkeho cesta, bohato naplnend
Cerstvymi jablkami a stavnatym makom.
Tradicna domaca chut a kRvalita ako od babicRy.

W P %0 O OO %

600g -18C 60min 190°C 23min. Vv 2

Alergény: 1,3,7

Strudla jablkovo-orechova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta,
vydatne plnena cerstvymi jablkami,
chrumkavymi vlasskymi orechmi a zmesou
olejnatych jadier. Tradicna domaca chut
a kvalita ako od babicky.

w P %O O] 0O %

600g -18C 60min 190°C 23min. Vv 2

Alergény: 1,3,7,8




Mini muffin s ovocim ##

Stavnaty koldcik z jemného vanilkoveého piskétoveho
cesta, ktoreho sladku chut dop[ﬁaju svieze Cierne
a cerveneé ribezle. Neodolatelhé spojenie vanilkoveho
cesta a praveho ovocia.

& 9 20 O IO %

659 -18°C 120 min = = 20

Alergeény: 1,3,7

Mini muffin cokoladovy

Nadychany kolacik z kakaovo-cokoladoveho
piskotoveho cesta s Ruskami pravej belgickej
cokolady. Skutocné cokoladove opojenie.

@ P %0 Ol 0O %

659 -18°'C 120 min & = 20

Alergény:1,3,6,7

Mini muffin mrkvovy
s tekvicovym posypom

Stavnaty nadychany koldcik z vanilkového cesta
s pridavkom sladuckej struhanej mrkvy.
Tekvicové semiacka v netradicnej kombindcii s posypkou
Z krystaloveho cukru mu dodavaju prijemnu
olejnato-sladku chut pri kazdom zahryznuti.

w P O O 0O %

659 -18°'C 120 min = = 20

Alergény: 1,3,7

% iba na rozmraz




Syrovy pagac

Oblubeny pagac z listkového cesta so syrovou posypkou,
ktord po upeceni ziskava krdsnu zlatohnedu farbu
a dodava mu uzasnu chut, vonu a chrumkavost.

B P O 0O OO %

859 -18°C = (175iC= 23 minE v/ 25

Alergény: 1,7

Oskvarkovy pagac¢

Tradicny pagac z listkoveho cesta s vysokym
podielom chrumkavych bravcovych
oskvarkov. Receptura nasich starych mam.

@ P RO O] DO %

859 -18°'C = 175/CNE23 MiN S8V, 28

Alergény:1,3,7

Zemiakovy pagac

Tradicny chrumkavy zemiakovy pagac z listkveho cesta.
Zemiakovu chut mu dotvara kRorenistd posypka zo zmesi
lanovych a sezamovych semienok.

Je skvelou volbou na samostatne pochutnanie,
aj ako lahodna priloha k roznym jedlam.

w P %0 O OO % P

859 -18°'C - 180°C 19 min. Vv 30

Alergény:1,9,11




Mini pizza nezvycajného sestuholnikoveho tvaru z klasickeého
Rysnutého cesta je potreta rajcinovou omdckou a stedro
oblozena sunkou, sladkou kukuricou a struhanym syrom.

w P kO 0O OO %

779 -18°C 30 min. 185°C 4 min. v 25

Alergény: 1,7

Oblubeny podplamennik je pripraveny z Rysnuteho cesta,
Je potrety smotanovym zakladom, oblozeny oravskou slaninou
a cibulou, bohato sypany struhanym syrom.

w P O Ol OO %

779 -18°C 30 min. 185°C 4 min v 25

Alergeny: 1,7, 9

Trojuholnikova pizza z Rlasického Rysnuteho cesta
s paradajkovou omackou, stedro posypanad lahodnou sunkou,
oblubenymi sampinonmi a klasickym syrom eidam.

w P O O] o0 %

142g -18°C 30min. 185C 5min. v 12

Alergény: 1,7




Trojuholnikova pizza z Rlasického Rysnuteho cesta
s jemnou smotanovou omdckou, struhanym syrom
a oravskou slaninkou. Dochutena cerstvou cibulou.

w P O O] 0O %

142 g -18°C 30 min. 185°C 5min. v 12

Alergény:1,7,9

@

Trojuholnikova pizza z Rlasickeho Rysnutého cesta

s paradajkrovou omackou, bohato posypand kolieskami

Stavnatej Rlobasky a syrom eidam.

W P %O O DO %

142g -18C 30min 185C 5min v 12

Alergény: 1,7

» 3 -

Zakladne perfektné cesto z bielej
psenicnej muRy s kvaskom pre Vase
Jjednoduché pecenie.

@ P %0 I:IH I:l@ sss »

270g -18°C v 20

Alergény: 1,5

Pinsa sa pripravuje z tradi¢neho kvasku a muky.

Na rozdiel od klasickeho cesta na pizzu musi cesto
na pinsu zriet, nasledne sa vytvaruje do pozadovaneho

tvaru a pecie. Cely vyrobny proces trvd 36 hodin.
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ZTRADIENEJ spnlnonnvm CHRUMKAVA VZDUSNE 36 HODINOVY
PINSA PECE CESTO  VYROBNY PROCES

Pinsa s paradajkrovym zakladom, sunkou
a sladkou kukurickou, ktoru miluju vsetky deti.

Stedro sme ju posypali syrom gouda a mozzarellou,

w P O O 0O %

150g -18C = 200°C  8min v 72

Alergény: 1,7

PINSA
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Oblubené mini kolaciky teraz v spotrebitelskom baleni 500g. P gy
Za pdr minut je doma vykUlzlené pohostenie i
pre necakanu navstevu. Bez rozmrazovania.
Minitky Sunkovo-syrove Minitky tvarohove

W S k0O O OO %

500g -18°C = 185°C 15 min. v 25
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Minit Home Minit Home
Minitky marhulove 1 kg Minitky oSkvarkove 1 kg

@ P %O O O % w P O Ol oO %

1kg -18°C - (185G Simin kv 14 1kg -18°C - 185! RN 5 NS 7 14
Alergény: 1,7 Alergény: 1,3,7

0 sezonny produkt




Spolocnost MINIT je overenym a déveryhodnym doddavatelom mrazenych pekarenskych vyrobkov, ktory
aktivne pésobi na eurépskom trhu. V stiicasnosti exportujeme nase produkty do desiatok krajin Europy,
kde si ziskavame déveru obchodnych partnerov a koncovych zakaznikov.

Nasa spolocnost sa zameriava na spolahlivost, flexibilitu a vysoke standardy vyroby. Kazdy vyrobok

prechadza prisnym Rontrolnym procesom, aby nasi partneri vzdy obdrzali produkty v najlepsej moznej
kvalite. MINIT je tak idedlnym partnerom pre vsetkych, ktori hladaju stabilného dodavatela mrazenych
pekarenskych vyrobkov s pravidelnymi doddvkami.

Vdaka dlhoroénym skusenostiam na medzinarodnom

)

trhu si mézeme dovolit garantovat Ronzistentnti
kvalitu a spolahlivost v kazdej zdsielke.
MINIT - vasa istota v pekdrenskych vyrobkoch,

doma i v celej Eurdpe.

ﬂgﬂ%ﬂ, na meetn

podla potrieb partnerov

V MINIT zabezpecujeme vyvoj a vyrobu pekdrensRkych
produktov v sulade s individualnymi Specifikaciami

a obchodnymi poziadavkami nasich partnerov.
Reagujeme na chutove preferencie Ronkrétnych regionov
Ci Rrajin a prispésobujeme receptury tak, aby zodpovedali
miestnym zvyklostiam aj ocakavaniam zakaznikov.

Po spolocnom zhodnoteni ndpadov a potrieb sa nas _' : il {\
vyvojovy tim pusta do ndvrhu receptury od vyvoja plniek, i

cez tvar a velkost vyrobku, az po finalnu povrchovu upravu, ‘ -

Kazdy projekt vnimame ako prilezitost vytvorit produkt s jasnou

identitou a pridanou hodnotou. Partnerov sprevddzame celym
procesom od prvotneho konceptu, cez testovanie receptur
a dizajnu, az po findlnu vyrobu. Dbame na kazdy detail,

aby vysledny produkt presne zodpovedal predstavam

partnera a ocakdvaniam jeho zakaznikov.

Budovanie pridanej hodnoty je zakladom nasej spoluprdce

s partnermi. Pocuvame ich potreby a flexibilne reagujeme aj na

nezvycajne Ci exkluzivne poziadavky. Nasim cielom je ponukat

riesenia, ktoré sa odlisuju nielen cenou, ale predovsetRym

Jedinecnostou, Rvalitou a schopnostou zaujat Roncoveho

zakaznika.

Flexibilita je jednou z nasich klucovych silnych stranok.
Vdaka efektivnemu riadeniu vyrobnych procesov dokdzeme

upravovat vyrobny program aj v kratkom case a reagovat’

na meniace sa potreby trhu.







bez "E" s nizkym obsahom cukru %oz zdroj vlakniny
vysoky obsah proteinu 0 50% menej sacharidov vysoky obsah vlakniny

zdroj proteinu

so znizenym obsahom sacharidov s prirodnym kvaskom

bez palmového oleja bez laktozy
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Zoznam alergénov
1. Obilniny obsahujuce lepok ( t). pSenica, raz, jacmern, ovos, spalda, kamut alebo ich hybridne odrody ).
2. Korovce a vyrobRy z nich. 3. Vajcia a vyrobRy z nich. 4. Ryby a vyrobRy z nich. 5. Arasidy a vyrobRy z nich.

6. Sojove zrna a vyrobRy z nich. 7. Mlieko a vyrobRy z neho. 8. Orechy, Rtorymi su mandle, lieskove orechy, vlasske orechy, Resu,
pekanove orechy,para orechy, pistdcie, makadanove orechy a queenslandske orechy a vyrobRy z nich. 9. Zeler a vyrobRy z neho.
10. Horcica a vyrobRy z nej.  11. Sezamove semend a vyrobRy z nich. 12. Oxid siricity a siricitany v koncentrdciach vyssich
ako 10 mg/kg alebo 10 mg/L. 13. VICi bob a vyrobRy z neho. 14. MdkRyse a vyrobRy z nich.
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MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1
929 01 Dunajska Streda
info@minitbakery.sk

www.minitbakery.sk



